
Au Jardin BouJo 
 

Ce soir le chef vous propose 
 

Pour un début… 
 

Salade fantaisie aux artichauts, fromage, raisins et noix de pacanes 
Vinaigre de balsamique et huile d’olive 

Ou 

Mille feuille de tomates 
Fromage de chèvre, anchois et olives noires 

Ou 

Rosaces de thon et saumon fumés, crème sûre à la menthe 
ou 

Croustillant de crevettes, matignon de légumes aux fines herbes 
 

 
Assurément… 

 
Filet de Mérou aux juliennes de légumes, sauce crémeuse au pesto  36 $ 

Caille farcie au cerf et faisan , sauce à l’orange aux kumquats  38 $ 

Magret de canard rôti aux figues fraîches et confit de poires  42 $ 

Gigotine de pintade farcie au camembert et pommes, sauce calvados  44 $ 

Noisettes de cerf  sur sa feuille de brick aux fruits exotiques  44 $ 

Filet mignon de bœuf ¨Angus¨aux 3 poivres,  flambé au cognac  46 $ 

Carré d’agneau habillé vert au parfum de thym sauvage  48 $ 

Délice de la mer :  Crevettes, pétoncles et Bar, crème d’ail acidulée au basilic  50 $ 

 
Et… une petite douceur 

Dessert du jour 
 

Café ou Thé  ou Tisane 

Bon Appétit  ! 


